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Slovensky kozi syr vyrobcu Kozi VfSok ziskal bronzova medailu na World Cheese Awards 2013
v anglickom Birminghame. Zrejuce syry Kozi ViSok su nosnou agendou spolo¢nosti. Jedna sa o
zrejuce polotvrdé kozie, ovCie a kravské syry, ktoré su vyrobené z bio suroviny — mlieka z
horskych a podhorskych oblasti Slovenska.

Z tohto prvotriedneho mlieka vyraba spoloc¢nost tradiénym spdsobom zrejuce syry, ktoré sme
doteraz mohli ziskat na doméci st6l iba nakupom zo zapadnej Eurdpy. Zrejlce syry su uréené
pre milovnikov vina a dobrého jedla, ktori vedia ocenit kvalitu, chut a tradi¢éné spracovanie
zrejuceho syra.

Uz samotny nazov Kozi Vi$ok prezradzuje, ze znacka bude davat velky doraz na vyrobky z
kozieho mlieka, ktoré je v dnednej dobe velmi vysoko hodnotené ako bohaty a vzacny zdroj
latok s obrovskymi U€inkami na zdravie.Vyberové zrejuce syry ponukame ako bochnik v
tradicnom drevenom baleni vhodnom pre syrovy pult, pripadne ako samostatne baleny vykroj.
Trvanlivost zrejuceho syra je 90 dni

zdroj a foto: www.kozivrsok.sk




