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Rozhodli sme sa spojit dobré jedlo a vinikajlice vino a preto zaéneme tym Ze si otvorime flasu
Tancredi od vinarstva Donna Fugata a ochutname ho aby sme si varenie sprijemnili .

Vino e-shop www.obchodsvinom.sk | Vinotéka IN MEDIO Bratislava, Hradska 78/B, tel:02
4552 3547, info@inmedio.sk

Kym sa nam vino bude otvarat a prevzdusiniovat mézeme zacat varit ale najprv si prejdime
charakteristiku toho sicilskeho pokladu. Obrazok na etikete tohto vina odkazuje na vinarstvo v
Contessa Entellina umiestneného na oblaku ako vo fatamorgéane.

Vino je excelentnou kupazou odréd Nero d"Avola a Cabernetu Sauvignon. Obidve odrody su
zberané pocas septembra na usadlosti v Contessa Entellina. Vino dozrieva vo francuzskych
barikovych sudoch, ktoré su vzdy z polovice Uplne nové 12 -14 mesiacov a nasledne minimalne
10 mesiacov vo ffasiach.

Dve odrody sa v tomto excelentnom vine spgja v skvelom Style. Cabernet dodava odrode Nero
d’Avola dotyky méty a obohacuje ju dodatoCnou vonou. Tony sladkého dreva, kakaa, c¢eresni a
cucoriedok kontrastuju s grafitovo lahodnym pozadim. V chuti je dobre Struktarované, plné s
velmi silnou chutou. Odporu¢ame podavat ku kralikovi, dozretym syrom a pe¢enému mésu.
Najlepsie je vino podavat pri teplote 18°C do velkych a vysokych kalichov. Vino pred
podavanim odporti¢ame dekantovat.
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Predstavme si aj recept Pasta Romagna

Na jeho pripravu pouzijeme nasledovné suroviny :

Cestoviny — Fussili alebo iné ktoré mame k dispozicii
hriby Cerstvé lebo zavarané popripade nakladané v oleji
struhany 45 % tny syr

kuracie stehna bez koze alebo prsia

lyzica oleja
brokolica
parmezan
Slahacka

Uvarime v slanej vode cestoviny ako taliani hovoria aldente , dolezité je aby sa nerozvarili.
Potom nastruhame syr , pokrajame huby a maso nakrgjame na kocky. Na panvici oprazime
nakorenené maso pridame do neho huby brokolicu a nakoniec priddme gorgonzolu alebo syr s
modrou plesiiou a prilejeme aj Slahacku tak aby sa vSetky ingrediencie spojili. Jedlo jemne
posypeme postruhanym syrom a pridame cestoviny a zamieSame.

Jedlo vloZzime do zapekacej misy a predtym posypeme strihanym syrom a dame do rury
zapiect az sa syr roztopi a vytvori na povrchu jednoliaty celok.
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Jedlo posypeme na tanieri strthanym parmezanom a mézeme ho vychutnavat so sicilskym
Tancredi. Prajeme Vam pekny gastronomicky zazitok.

v

Vino Tancredi ako aj d'alSi sortiment z vinarstava Donna Fugata dostanete aj vo vinotéke IN
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MEDIO v Bratislave na Hradkej ulici 78/B , 821 07 Bratislava 214, tel: 02 4552 3547
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